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Abstract of EP01 86929 

The barbecue comprises a lighting device (1) 
and, above the latter, preferably an open fire or 
cooking space (2) in which a charcoal fire (3) can 
be lit by means of this lighting device (1), the 
latter having a chamber (4) which can be almost 
completely closed and which can be attached 
below the cooking space (2) and in which a 
closed fire can be lit by means of paper and 
similar material, this chamber (4) having at least 
one draught opening (5) for supplying oxygen to 
the abovementioned fire, and, between the 
cooking space (2) and the chamber (4), is 
provided at least one passage (6) for placing the 
cooking space (2) in communication with the fire 
lit in the abovementioned chamber (4). 
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® Barbecue. 

© Le barbecue comprend un dispositif d'allumage (1) et 
au-dessus de ce dernier de preference un feu ouvert ou es- 
pace de cuisson (2) ou un feu de charbon de bois (3) peut 
etre allume au moyen de ce dispositif d'allumage (1), qui 
presente une chambre (4) pouvant fitre presque complete- 
mentfermee, qui peut se raccorder au-dessus a I'espace de 
cuisson (2) et dans iaquelle un feu ferme peut etre allum6 
au moyen de papier et matiere analogue, cette chambre (4) 
presentantau moins une ouverture de tirage (5) pour I'arri- 
vee d'oxygene vers ie feu precite, et entre I'espace de cuis- 
son (2) et la chambre (4) est prevu au moins un passage (8) 
pour la mise en communication de I'espace de cuisson (2) 
avec !e feu allume dans la chambre (4) precltee. 
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Barbecue . 

L' invention est relative a un barbecue avec un 
dispositif d'alluraage et un feu ouvert ou espace de cuisson pre- 
vu au-dessus de celui-ci, ou un feu de charbon de bois peut etre 
allume au moyen de ce dispositif d'alluraage. 

L' invention a principalement pour but d'offrir 
un tel barbecue avec un dispositif d'alluraage tres simple mais 
efficace, qui permet d'utiliser un combustible tres economique 
et meme gratuit, tel que du papier ou analogue, et qui est en 
mesure de raettre a feu le charbon de bois, en un minimum de 
temps et d'une maniere presque automatique. 

A cette fin, le dispositif d'alluraage presente une 
chambre pouvant etre fermee de preference presque complement, 
qui se raccorde a la partie superieure a 1 'espace de cuisson et 
dans laquelle peut etre fait un feu ferme, au moyen de papier 
et matiere analogue, cette chambre presentant au moins une ouver- 
ture de tirage pour l'arrivee d'oxygene vers le feu precite, et 
entre 1 'espace de cuisson et la chambre est prevu au moins un 
passage pour permettre de raettre 1' espace de cuisson en communi- 
cation avec le feu allume dans la chambre prgcitee. 

Dans une forme de realisation particuliere de 1' in- 
vention, le feu est en communication au moyen d'un canal de gui- 
dage dirige vers le haut, avec 1 'espace de cuisson, par 1' inter- 
mediate d'un passage situe de preference de maniere centrale 
par rapport k cet espace, de telle sorte qu'un tirage naturel 
se produit & travers le feu vers ledit passage. 

Dans une forme- de realisation preferee de 1' in- 
vention, la chambre du dispositif d'alluraage est formee conjoin- 
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tement avec ledit canal de guidage, par une colonne creuse sur 
laquelle repose le fond de 1 'espace de cuisson. 

D'autres details et particularity de 1' invention 
ressortiront de la description ci-apres, donnee a titre d'exemple 
non limitatif et en se r6f£rant aux dessins annexes, dans lesquels? 

La figure 1 est une vue en elevation frontale, avec 
coupe partielle, d'un barbecue suivant une premiere forme de 
realisation de 1* invention. 

La figure 2 est une vue en coupe suivant la llgne 
II-II de la figure 1. 

La figure 3 est une vue frontale en perspective 
d ! un barbecue suivant une seconde forme de realisation de 1' in- 
vention. 

Dans ces figures, des references identiques de- 
signent des elements identiques ou analogues. 

On a represents a la figure 1 un barbecue avec 
un dispositif d'allumage 1 et un feu ouvert ou espace de cuisson 
2 prevu au-dessus de celui-ci, ou un feu de charbon de bois 3 
peut etre allume a l'aide de ce dispositif d'allumage 1. 

Ce dispositif d'allumage presente une chambre 
de combustion 4 pouvant etre presque completement fermee, qui 
se raccorde a la partie superieure a 1' espace de cuisson 2 et 
dans laquelle un feu ferme peut etre allume a l'aide de papier 
et matiere analogue. 

Cette chambre presente une serie d'ouvertures 
de tirage 5 pour l'amenee d'oxygene vers ce feu ferme. 

En outre, entre T espace de cuisson 2 et la cham- 
bre 4 est prevu au moins un passage 6 pour permettre la mise 
en communication de T espace de cuisson 2 avec le feu allume 
dans la chambre 4. 

Le feu dans la chambre 4 se trouve en liaison 
au moyen d'un canal de guidage dirige vers le haut 7, avec T es- 
pace de cuisson 2, par V intermediate du passage 6, qui se si- 
tue de maniere centrale par rapport au fond 8 de 1 'espace de 
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REVENDICATIONS 
1. Barbecue avec un dispositif d'allumage et un 
feu • ouvert ou espace de cuisson pr6vu au-dessus de celui-ci, 
ou un feu de charbon de bois peut etre allume au moyen de ce 
5 dispositif d'allumage, caracterise en ce que le dispositif d'allu- 
mage (1) pr6sente une chambre (4) pouvant etre fermSe de prefe- 
rence presque completement , qui se raccorde & la partie superieu- 
re d l'espace de cuisson (2) et dans laquelle peut §tre fait un 
feu ferme, au moyen de papier et matiere analogue, cette chambre 

10 (4) presentant au moins une ouverture de tirage (5) pour l'arriv6e 
d'oxygene vers le feu precite, et entre l'espace de cuisson (2) 
et la chambre (4) est prevu au moins un passage (6) pour per- 
mettre la mise en communication de l'espace de cuisson (2) avec 
le feu allume dans la chambre (4) pr£citee. 

15 2. Barbecue suivant la revendication 1, caracteri- 

se en ce qua le feu dans la chambre (4) est en liaison au moyen 
d f un canal de guidage dirige vers le haut (7), avec l'espace 
de cuisson (2), par 1 ' intermediaire d'un passage (6) situe de 
preference de maniere centrale par rapport & cet espace (2), 

20 de telle sorte qu f un tirage naturel se produit & travers le feu 
vers ledit passage (6). 

3. Barbecue suivant I'une ou 1 'autre des revendi- 
cations 1 et 2, caracterise en ce que l'ouverture de tirage (5) 
est reliable et obturable au moyen d'un r£gulateur de tirage (9) 

25 prevu sur la chambre precitee (4). 

4. Barbecue suivant Tune quelconque des revendi- 
cations precedentes, caracterise en ce que l'ouverture de tirage 
(5) debouche dans la chambre (4), en dessous d'une grille (10) 
sur laquelle le papier et matiere analogue peut etre place. 

30 5. Barbecue suivant l'une quelconque des revendi- 

cations precedentes, caracterise en ce que dans 1' espace de cuis- 
son (2), au-dessus du passage (6) precite, est prevue une grille 
(11) sur laquelle le charbon de bois (3) peut §tre depose. 

6. Barbecue suivant la revendication 5, caracteri- 
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cuisson 2. 

Ainsi, ce canal forme une sorte de courte cheminee 
a travers laquelle il se produit un tirage naturel a travers le 
feu vers ce passage, de telle maniere que les flammes du papier 
ou matiere analogue flambant sont aspirees dans ce passage. 

Les ouvertures de tirage 5 qui sont pratiquees 
dans la parol laterale de la chambre de combustion 4, sont r6- 
glables et obturables au moyen d'un regulateur de tirage 9 et 
debouchent dans la chambre 4, en dessous d'une grille 10, sur 
laquelle les papier et matiere analogue peuvent §tre allumes, 
par exemple par 1 ' intermediate de 1'une des ouvertures de tirage 
5. 

Une grille 11 est egalement prevue dans l'espace 
de cuisson 2, au-dessus du passage 6, grille sur laquelle peut 
§tre place le charbon de bois 3. 

. Sous le bord de la grille 11 se trouve une fente 
12 qui permet aux flammes et gaz de fumee provenant du feu dans 
la chambre 4, d'§tre devies partiellement le long de la face 
superieure du fond 8 dans l'espace de cuisson 2, comme indique 
par les f leches 13. 

De cette facon, le charbon de bois 3 dans l'espace 
de cuisson peut etre allume presque simultanement sur route la 
superficie du fond 8 dans l'espace de cuisson 2. 

Eventuellement, on peut pr6voir en dessous de 
la grille 11, un dispositif de soufflage non repr6sente, pour atti- 
ser le feu de charbon de bois 3. 

Dans la forme de realisation particuliere illustree 
a la figure 1, la grille 11 repose sur une serie de saillies 14 
qui sont reparties uniformement sur le fond 8 de l'espace de cuis- 
son 2 f de telle sorte qu'entre ce fond et le bord de la grille 
11, une fente annulaire 12 est formee. 

Une autre possibilit6 consiste a prevoir sur la 
grille, a la face interieure, de tels supports par lesquels cette 
derniere peut alors reposer sur le fond. 
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Encore une autre possibility consiste par exemple 
a doter le bord de la grille de dents, de telle maniere qu'elle 
ne repose qu'en un minimum d'endroits sur le fond 8. 

Dans une forme de realisation pr£feree de l'inven- 
5 tion et comme represents en fait aux figures, la chambre 4 forme 
avec le canal de guidage prevu au-dessus d'elle, une colonne con- 
tinue 15 sur laquelle repose le fond 8 de l'espace de cuisson 2. 

Cette colonne est fermee a la partie inferieure 
et dot6e d'un pied 16, tandis que le fond de l'espace de cuisson 
10 repose de maniere amovible sur son extremite supSrieure qui est 
ouverte et par laquelle le papier ou matiere analogue peut etre 
place" dans la chambre 4. 

Dans ce but, ce fond est par exemple dote en 
dessous d f un anneau 17 qui enserre de maniere ajust6e le bord 
15 supSrieur de la colonne 15, ou inversement 1' anneau conique p6- 
netre dans la colonne et s'y coince. 

En dessous de la grille 10 est prgvu un bac col- 
lecteur 19 pour les cendres, qui peut etre vid£ par exemple en 
basculant la colonne. 
20 La hauteur de la colonne 15 peut pratiquement 

correspondre a la hauteur normale d'une table de travail, par 
exemple entre 70 et 90 cm. 

Dans la forme de realisation suivant la figure 1, 
la colonne 15 presente une section transversale circulaire, tandis 
25 que le fond 8 a pratiquement la forme d'une calotte sph6rique, 
comme c f est le cas pour de nombreux barbecues classiques. 

Dans cette forme de realisation, le regulateur de 
tirage 9 est form6 par un anneau dans lequel sont pratiquees des 
ouverture 20 correspondant aux ouvertures de tirage 5, qui peu- 
30 vent etre situSes completement ou partiellement en face des ouver- 
tures 5. Cet anneau se trouve a Texterieur de la colonne 15 et 
repose sur des appuis 21. 

Finalement, sur * le fond 8 se trouve encore un bri- 
se-vent amovible dirige vers le haut 22, connu en soi, qui 
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s'e'tend sur approximativement 180° sur le bord de ce fond, 

Une fois que le feu de charbon de bois est allume, 
les ouvertures de tirage 5 peuvent etre fermees au moyen' du re- 
gulateur de tirage 9, afin d'eviter tout tirage a travers la gril- 
le 11, 

Si Ton veut toutefois attiser le feu de charbon 
de bois, les ouvertures de tirage peuvent naturellement encore 
etre ouvertes. 

La forme de realisation representee a la figure 
3 se distingue principalement de celle suivant la figure 1 par 
le fait que la colonne 15 presente une section transversale carree 
et que le regulateur de tirage 9 est form6 par un petit registre 
prevu dans la paroi de la colonne, comme par exemple sur cer- 
tains poeles classiques, plus precisement des poeles a bois. 

En outre, Tespace de cuisson 2 presente la forme 
d'un bac rectangulaire . 

II est evident que Ton peut utiliser dans l'espace 
de cuisson proprement dit, tous les accessoires habituels, tels 
qu'une grille 23 sur laquelle par exemple de la viande ou produit 
analogue a cuire peut etre d6pos6, 

II doit etre entendu que la presente invention 
n'est en aucune facon limitee aux formes de realisation ci-avant 
et que bien des modifications peuvent y etre apportees sans sortir 
du cadre de la presente demande de brevet. 

Ainsi, par exemple, la grille 10 peut §tre rem- 
plac£e par un fond 8 partiellement perfore. 
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se'en ce qu'en dessous de la grille (11) est prSvue une fente 
(12), qui permet aux flammes et gaz de fumee provenant du dis- 
positif d'allumage (1), d'etre devies partiellement le long du 
fond (8) dans Tespace de cuisson (2). 
5 7. Barbecue suivant la revendication 6, caracteri- 

se en ce que la grille (11) repose sur des saillies (14) qui sont 
prevues sur le fond (8) de Tespace de cuisson (2), de telle 
sorte qu'entre ce fond (8) et le bord de la grille (11) est for- 
mee une fente annulaire (12). 

10 8. Barbecue suivant Tune quelconque des reven- 

dications 2 a 7, caracteris6 en ce que la chambre (4) du dispo- 
sitif d'allumage (1), dans laquelle le feu precite est allume, 
est formee conjointement avec ledit canal de guidage (7) par une 
colonne creuse (15), sur laquelle repose le fond (8) de Tespace 

15 de cuisson (2). 

9. Barbecue suivant Tune quelconque des revendi- 
cations pr£cedentes, caract6ris6 en ce que le fond (8) de Tes- 
pace de cuisson (2) repose de maniere amovible sur ledit dispo- 
sitif d'allumage (1). 

20 10. Barbecue suivant Tune quelconque des revendi- 

cations 4 a 9, caract6ris6 en ce qu'en dessous de la grille (10) 
sur laquelle le papier et matiere analogue peut etre allume, un 
bac collecteur (19) est pr6vu pour les cendres. 

11. Barbecue suivant Tune quelconque des reven- 

25 dications precedentes, caract£rise en ce que la hauteur du dispo- 
sitif d'allumage (1) correspond approximativement a la hauteur 
normale d'une table de travail. 
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